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«Ассорти Лакомств» — это кондитерская, где традиции встречаются с вдохновением.
Мы создаём десерты, которые радуют вкус, пробуждают воспоминания и открывают
новые гастрономические горизонты. В нашей работе мы сочетаем проверенное временем качество,
ручной труд мастеров и современные вкусовые тренды.

   Только натуральные ингредиенты
   Неоклассические рецепты
   Широкий ассортимент на вкус и бюджет 

«Ассорти Лакомств» — десерты с историей, душой и характером.

О НАС

Мы делаем вкусное доступным и искренним — потому что верим: десерт должен быть
не просто сладким, а особенным.



ПИРОЖНЫЕ



Картошка со сгущенным молоком

180 гр

180 гр

яйца, мука, сгущенное молоко, какао, сливочное масло,
сахар, сливки 33%, коньяк

Картошка шоколадная
яйца, мука, сгущенное молоко, какао, сливочное масло,

сахар, сливки 33%, коньяк





ТРУБОЧКА
СО СГУЩЕНКОЙ
молоко сгущенное с сахаром вареное, масло сливочное 82,5%
мука пшеничная высшего сорта, сахар, яйцо

85 гр





Муравейник
мука пшеничная в/с, сливочное масло (натуральные сливки), сахар, сметана 20%
 яйцо, разрыхлитель, ванилин. Для крема: молоко сгущеное с сахаром вареное,

сливочное масло (натуральные сливки). Украшение: шоколадная глазурь

90 гр

Муравейник с грецким орехом
мука пшеничная в/с, сливочное масло (натуральные сливки), сахар, сметана 20%,

яйцо, разрыхлитель, ванилин. грецкий орех. Для крема: молоко сгущеное
с сахаром вареное, сливочное масло(натуральные сливки)

Украшение: шоколадная глазурь

90 гр



Муравейник 2шт
мука пшеничная в/с, сливочное масло (натуральные сливки), сахар, сметана 20%
 яйцо, разрыхлитель, ванилин. Для крема: молоко сгущеное с сахаром вареное,

сливочное масло (натуральные сливки). Украшение: шоколадная глазурь

180 гр

Муравейник с грецким орехом 2шт
мука пшеничная в/с, сливочное масло (натуральные сливки), сахар, сметана 20%,

яйцо, разрыхлитель, ванилин. грецкий орех. Для крема: молоко сгущеное
с сахаром вареное, сливочное масло (натуральные сливки)

Украшение: шоколадная глазурь

180 гр





Сан-Себастьян Шоколадный
крем-чиз, сахар, крахмал кукурузный, яйцо, сливки 33%,

какао, лимонный концентрат 

100 гр

Сан-Себастьян Классический
крем-чиз, сахар, крахмал кукурузный, яйцо, ванилин,

сливки 33%, лимонный концентрат

100 гр





ДЕСЕРТ
В СТАКАНЧИКЕ



180 гр

Черничный пирог
яйца, мука, сливочное масло, соль, сахар, крем-чиз,
сгущенка варенная, черника, лимонный сок, пиктин

Наполеон Пломбир
тесто слоеное (мука пшеничная хлебопекарная в/с,

вода питьевая, сахар, масло сливочное, дрожжи
хлебопекарные, соль), заварной крем (молоко 3,2%,

сливки 33%, сахарная пудра, загуститель пектин, ванилин)

120 гр

Тирамису
крем-чиз, сливки 33%, сахар, шоколадные дропсы,

печенье Савоярди, кофе

130 гр





СЭНДВИЧИ



Цезарь с курицей

205 гр

тостовый хлеб, курица запеченная, соус цезарь (майонез, масло оливковое,
соус соевый, горчица зерновая, сок лимона), помидоры, листья салата

250 гр

Цезарь с копченой курицей
тостовый хлеб, курица копченная, соус цезарь (майонез, масло оливковое,

соус соевый, горчица зерновая, сок лимона), огурец, листья салата



С форелью

220 гр

тостовый хлеб, форель слабой соли, 
соус крем-чиз (крем-чиз, сметана 20%), огурец

240 гр

С пепперони
тостовый хлеб, колбаски пепперони, сыр гауда,

соус пепперони (томаты, соус Шрирача, сахар, базилик, соль)







МОРС



Облепиховый

500 гр

облепиха быстрозамороженная, сахар, вода подготовленная

500 гр

Брусничный
брусника быстрозамороженная, сахар, вода подготовленная





Условия сотрудничества



Контакты

Для обсуждения заказа и условий сотрудничества 

89138324466

assortedtreats@mail.ru 

ассортилакомств.рф


